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Lato powoli zbliza sie do kon-
ca, a my ciggle mamy niedosyt
podrdzy. Tym razem majac kilka
dni urlopu, stawiamy na naszego
Burgmana. Zadajemy sobie jed-
nak pytania, ile mozemy przeje-
cha¢ kilometréw, by nasza kolej-
na przygoda nie zostala okupio-
na obolalymi czterema literami.
W koricu natrafiamy na genialna
informacje. 13-15 wrzeé$nia po
raz 24 w Kalocsa na Wegrzech
odbedzie si¢ Papryka Fesztival.
Po kilku dniach jedziemy juz do
naszych bratankéw, sladem wina,
gulaszu i papryki. Przekraczamy
granice wegierska. Kilkadziesiat
kilometrow dalej zatrzymujemy
sie w okazalej winnicy, ktéra
zwabila nas dorodnymi grona-
mi. Napelniamy sakwy, robimy
zdjecia i jedziemy do stolicy We-
gierskich win. Tutaj na zbiegu
Bodrogu i Cisy, u podnéza wul-
kanicznej gory lezy Tokaj, gdzie
w XIII wieku krol Bela IV osiedlit
wloskich winiarzy. To oni zalozy-
li pierwsze winnice. Korzystajac
z informacji turystycznej szybko
znajdujemy pensjonat, w ktérym
pozbywamy sie motocyklowe-
go wdzianka i kurzu z naszych
gardel. Po chwili jeste$my juz na
gléwnym deptaku miasta odwie-
dzajac kolejne sklepiki. W cen-
trum, tuz przy fontannie rado-
snego Bachusa mieszczg si¢ piw-
nice Rakoczego. Tutaj korono-
wano w 1526 r. Janosa Szapolyai,
szwagra i ziecia Zygmunta Sta-
rego. Nieco dalej przy gtéwnym
placu wznosi si¢ barokowy ratusz
i koscidt z poczatkow XX wieku.
Po przejéciu kolejnej uliczki, ktd-
rej pilnuje Sw. Jan Nepomucen
natrafiamy na otwarta winiarnieg.

Piwnice Tokaju
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Winobranie

W piwnicach Himesudvar setki
butelek czeka na klientéw. Wcho-
dzimy do kamiennych podzie-
mi, ktore wypelniaja drewniane
beczki. Niestety ceny nas odstra-
szajg. Nadrabiamy wszystko po
drugiej stronie ulicy. Po chwili
degustujemy caly wachlarz To-
kajskich win. Tokaj Furmint to
biate poétstodkie wino, ktore wy-
jatkowo przypadto nam do gustu,
réwniez ze wzgledu na ceng - 100
forintéw, czyli- 1,40 zt za lampke.
Potem byl pétwytrawny Furmint,
owocowy Muscat, wytrawny To-
kaj Samorodni i ,,Krdl win i wino
kroléw” Tokaj Aszu.

Nowy dzien przywital nas
wspanialg pogoda. Jeszcze krotki
spacer uliczkami Tokaju, ostatnie
zakupy i ruszamy dalej. Mijamy
Nyiregyhaze, Debreczyn i jakze
czgsto odwiedzane przez Pola-

Paprykowe wierice

Dojrzewajgcy Tokaj

kéw Hajduszoboszlo. Za nami
250 km. Naszym kolejnym, ku-
linarnym celem jest Szolnok.
To ciche i spokojne miasteczko,
lezace poza turystycznymi szla-
kami tylko raz w roku przyciaga
thumy turystéw. To wladnie we
wrze$niu organizowany jest tutaj
festiwal gulaszu. Niestety mamy
pecha. Ze wzgledu na znacz-
na ilos¢ okolicznych festiwali,
Gulasfesztival odbyl sie tydzien
wczesniej. Nasze poszukiwania
gulaszu w okolicznych restaura-
cjach, réwniez, o dziwo koncza
sie flaskiem. Nie mozemy zrozu-
mie¢, dlaczego, w gulaszowej sto-
licy nie mozna zamdwic tej naro-
dowej potrawy. A moze wszyscy
majg juz do$¢ po dwudniowym
obzarstwie? Ale nie ma tego zle-
go, co by na dobre nie wyszlo.
Kucharz z pobliskiej restauracji

specjalnie dla nas przyrzadzi gu-
lasz. Wykorzystujemy czas ocze-
kiwania na obejrzenie centrum
miasta. W konicu jest. Goracy,
pachnacy, $wiezutki, doskona-
ty! Na koniec pamiatkowa fotka
z korpulentnym szefem kuchni.
Jedziemy dalej. Mijamy nie-
konczace si¢ pola kukurydzy
i dojrzewajacego stonecznika.
Wieczorem, jeste$Smy u celu na-
szej podrozy. Idziemy w strone
deptaka, skad dobiega muzyka.
Udekorowany paprykami pasaz,
liczne stoiska utwierdzaja nas
w przekonaniu, ze rusza - Ka-
locsa Paprika Fesztival. Przy
okazji znajdujemy nocleg, par-
kujac motory w garazu gospo-
darza. Dzisiaj festiwal, roznie
bywa - dodaje jego corka. Przez
kolejne godziny ogladamy stra-
gany z regionalnymi wyrobami
i degustujemy lokalne wyroby.
Oczywiécie dominuje papryka.
A co mozna z niej zrobié, poza
paprykowym warkoczem de-
korujacym  stragany, kuchnie
i obejscia? Pasty, przeciery, kon-
centraty, faszerowa¢ (np. kiszona
kapustg — mniam!), sproszkowac,
posieka¢, doda¢ do salami, kiel-
basy i wodki, do gulaszu i zupy
rybnej, zje$¢ na kanapce i bez ka-
napki. Wieczorem ozywa gléwna
scena i kolejne stragany. P6zno
w nocy wracamy do pensjonatu.
Rano na placu Swietej Troj-
cy, odkrywamy drugie oblicze
miasta. Tutaj znajduje si¢ kate-
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dra, patac biskupi, seminarium,
obserwatorium  astronomiczne
i muzeum papryki. Niestety, tu
zakaz wstepu, tam remont albo
zamkniete. W kosciele Sw. Szcze-
pana uczestniczymy we mszy,
gdzie zostanie poswigcony pa-
prykowy wieniec, a wszystko to
w towarzystwie wladz miasta
odzianych w czerwone, haftowa-
ne peleryny.

W koncu gtéwnaatrakcja festi-
walu - konkurs kulinarny. W bia-
tych czapkach, jak przystalo na
szacownych przedstawicieli sma-
kowitego fachu, po festiwalowym
placu przechadza si¢ wysoka ko-
misja. Im wigkszy brzuch jurora,
tym wiekszy szacunek i pewnos¢
wieloletniego ~ dos$wiadczenia.
Trasa komisyjnej przechadzki
wiedzie wzdluz szeregu stano-
wisk, w ktérych najwazniejszy
jest kociol, a wlasciwie bogracz.
Bo bogracz (weg. bogracs) to nie
danie, a rodzaj kociotka do przy-
rzadzania potraw nad ogniskiem.
A co w $rodku? Mieso - wszelkiej
masci, baranie glowy i kurze
grzebienie, ryby, kapusta, ser,
ziemniaki i oczywiscie papryka.
A mistrzowie kulinarnego rze-
miosta, dwoja si¢ i troja uzbrojeni
w chochle, noze, tasaki, mniejsze
i wigksze tychy lub tyzki. Sieka-
ja, wrzucaja, mieszaja i probuja.
Dla zaostrzenia apetytu, Papri-
kapalinka - wodka - oczywiscie
z papryka. A jak odrézni¢ pa-
pryki? Smak stodkiej édes, trud-
no pomyli¢ ze smakiem ostrej
csip6s, ale i na krzaku tatwo je
rozpoznaé. Réznig si¢ charak-
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Gulaszowy MasterChef
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Gdaaakajgcy gulasz

terem - ostra $mialo sterczy ku
gorze, za$ slodka zwisa w dot.
Niestety pogoda si¢ zalamu-
je, niweczac nastréj oficjalnych
uroczystosci  w  towarzystwie
konnych Hajdukéw. Ogranicze-
ni motocyklowym bagazem, nie
wiele mozemy kupié¢. Ale i tak
w naszych reklamowkach laduja
bawelniane woreczki wypelnione
»czerwonym zlotem Wegier”
Opuszczamy paprykowsa sto-
licg. Przed nami kolejne 300 km
w strugach deszczu. Wracamy na
pétnoc. Za Budapesztem deszcz
ustaje, cho¢ marna to pociecha
przy spadajacej temperaturze.
Wieczorem jeste$my w tak chet-
nie odwiedzanym przez Polskich
turystow miescie. Turecka prze-
szlo$¢, wegierska terazniejszoé¢,
braterska przyjazn i Egri Bikaver
- to moze by¢ tylko Eger. Znajdu-
jemy przyjemny pensjonat w Do-
linie Pieknych Dziewic, Kobiet,
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Dolina Pigknej Kobiety - winiarnie wykute w skatach

Pan - zwal jak zwal - ale dolina
piekna. ,Nie zna Wegier ten, kto
nie napije si¢ wina z beczki w Do-
linie Pigknej Pani”. Powiedzenie
to potraktowalismy bardzo do-
stownie. Pierwszy raz poszukuje-
my gwarnego miejsca, gdzie gra
muzyka, a znalezienie takowego
miejsca nie jest wcale oczywiste.
Zagladamy do licznych winiarni
wykutych w skale. Wybér pada
na winiarnie ,Borozoja” skad do-
biegaja choralne $piewy. Wcho-
dzimy w glab skalnego urwiska
i siadamy przy masywnej lawie
na koncu sali. Dalej, juz tylko
drewniane beczki, w ktorych
dojrzewaja  szlachetne trunki.
W Egerze produkuje si¢ 4 rodzaje
win: biate - Muskotély i Lednyka
oraz czerwone - Bikavér (stynny
Egri Bikaver) i Médoc Noir. Za-
mawiamy wina przy barze - tutaj
obowiazuje samoobstuga - i daje-
my si¢ ponies¢ atmosferze miej-

Csipds - smialo sterczy ku gorze

sca. W XVIII wieku w Egerze
sprzedawano wino réwniez na
hausty - kto nie mial na dzbanek
lub byl pod scista kuratelg mal-
zonki wsadzal gebe pod kurek
i pit tyle ile si¢ zmie$ci. Gdzienie-
gdzie zachowal si¢ nawet dawny
poganski rytual stragcania odro-
biny wina na ziemig, aby przod-
kowie tez si¢ z nami napili. Ach
te tradycje, gdzie wina dostatek!
Pono¢ sama nazwa ,Dolina Piek-
nej Pani” wywodzi si¢ z tego, ze
kazda pani staje si¢ tutaj pigkna,
a im wiecej wina i szalonej cy-
ganskiej muzyki, tym bardziej.
Brzuchy zglodnialy to i my zmie-
nili$my lokal. Po péinocy wszyst-
kie knajpy zamienily sie juz
w gwarne przybytki wzajemnego
uwielbienia. Nawet nie zauwazy-
lismy, ze kelner méwi po polsku.
Spelnieni i napelnieni wracamy
do naszego pensjonatu o jakze
trafnej nazwie Bachus.

Na zakonczenie naszego wy-
jazdu postanawiamy obejrzeé
z bliska winnice. Idziemy co-
raz wyzej i wyzej zanurzajac sie
pomiedzy tysigcami winnych
krzewéw. Nie mozemy sie po-
wstrzyma¢. Co chwile z blogo-
$cig potykamy kolejne grona. Na
dodatek mamy szczescie. Natra-
fiamy na winobranie. Kilkanascie
0s6b precyzyjnie obcina i uktada
dorodne kiscie w plastikowych
wiadrach. Szybko znajdujemy
wspolny jezyk - migowy - i uzy-
skujemy pozwolenie na fotogra-
fowanie i filmowanie. Tak mijaja
kolejne trzy godziny.

Pora wraca¢. Pozostawiamy za
soba kraj wina, papryki i gulaszu.
Kraj: sympatycznych, goscinnych
ludzi, ktérzy robili wszystko, by
nasz pobyt byl niezapomnianym
przezyciem, a czeste wizyty w lo-
kalach nie zrujnowaly naszych
kieszeni. Bo Wegry to nie tylko
Budapeszt, to przede wszystkim
Wegrzy, ktorzy od lat, pomimo
bariery jezykowej, doskonale
wpisuja si¢ w powiedzenie ,,Po-
lak, Wegier, dwa bratanki, i do
szabli i do szklanki”

Tekst, zdjecia - Ireneusz Wolek

www.niezwyklyswiat.com
you tube - Niezwykly Swiat - Wegry
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